Alérgenos
Allergens

DiTALY

SUPLEMENTO / SUPPLEMENT

- PAN FOCACCIA
- FOCACCIA BREAD

ANTIPAST

« ANCHOA, BURRO E GRANA
« ANXOVA, BURRO E GRANA

- IL MATRIMONIO DI ANCHOA'Y BOQUERON
- IL MATRIMONIO DI ANXOVA | SEITO

« STRACCIATELLA AL POMODORO DOLCE
« STRACCIATELLA AL POMODORO DOLCE

« ALBONDIGAS DI LA NONNA FRANCESCA
« MEATBALLS DI LA NONNA FRANCESCA

+ CONTRAFILETTO DI POLLO AL FORNO
« CONTRAFILETTO DI POLLO AL FORNO

« CARCIOFI CON TARTUFO ALLA PARMESANA
« CARCIOFI CON TARTUFO ALLA PARMESANA

INSALATE

+ INSALATA DI POLLO
« INSALATA DI POLLO

» INSALATA DI HUMMUS
« INSALATA DI HUMMUS

« INSALATA CESAR
- INSALATA CAESAR

« PANZANELLA
« PANZANELLA

CARPACCIO

« CARPACCIO TRADIZIONALE
« CARPACCIO TRADIZIONALE

» CARPACCIO PICCANTE
« CARPACCIO PICCANTE

« VITELLO TONNATO
« VITELLO TONNATO

Huevos - Eggs
Pescados - Fish
Cacahuetes
Peanuts
Soja - Soya
Lacteos
Milk and derivates
Frutos Secos
Tree nuts
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Apio - Celery

Mostaza - Mustard
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Sésamo - Sesame

Sulfitos - Sulphites

©

Moluscos
Molluscs
Altramuces
Lupin

Independientemente de los alérgenos propios, nuestros platos pueden contener trazas de cualquier otro alérgeno debido a los procesos de elaboracion. Este establecimiento garantiza que
los productos de la pesca destinados a consumo en crudo o semicrudo han sido sometidos a congelacion previa a -20 °C durante al menos 24 horas, conforme a la legislacion vigente.
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Alérgenos
Allergens

DiTALY

LE CROCCHETTE

+ DIRISOTTO CON QUESO AZULY MEMBRILLO
- DIRISOTTO AMB FORMATGE BLAU | CODONY

- DIRISOTTO CON BOLETUS E GUANCIALE
+ DIRISOTTO AMB BOLETUS E GUANCIALE

- DI RISOTTO ALLA ARRABIATTA
« DI RISOTTO ALLA ARRABIATTA

PROVOLONE AL FORNO

- PROVOLONE DOMENICO
- PROVOLONE DOMENICO

» PROVOLONE VALENTINO
« PROVOLONE VALENTINO

- PROVOLONE GIORGIO
- PROVOLONE GIORGIO

TABLAS / PLATTERS
SALUMERIA ITALIANA

» TAGLIERE CON SALUMI
« TAGLIERE CON SALUMI

» TAGLIERE CON FORMAGGI ITALIANI
« TAGLIERE CON FORMAGGI ITALIANI

» TAGLIERE CON SALUMI E FORMAGGI
« TAGLIERE CON SALUMI E FORMAGGI

PASTA AL FORNO

« SPAGHETTI! ALLA BOLOGNESE
« SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE

» MARGHERITA DI FUNGHI EZUCCA CALABRESE
+ MARGHERITA DI FUNGHI EZUCCA CALABRESE

« FAGOTTI DI FORMAGGIO E PERA CON GORGONZOLA
- FAGOTTI DI FORMAGGIO E PERAWITH GORGONZOLA

« PENNE ALLA CARBONARA
« PENNE ALLA CARBONARA

» RAVIOLONI GRATINATE AL RAGQ
» RAVIOLONI GRATINATE AL RAGU

Cacahuetes
Peanuts
Soja - Soya
Lacteos
Milk and derivates
Frutos Secos
Tree nuts
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Molluscs
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Independientemente de los alérgenos propios, nuestros platos pueden contener trazas de cualquier otro alérgeno debido a los procesos de elaboracion. Este establecimiento garantiza que
los productos de la pesca destinados a consumo en crudo o semicrudo han sido sometidos a congelacion previa a -20 °C durante al menos 24 horas, conforme a la legislacion vigente.
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Alérgenos
Allergens

DiTALY

GRATINATIAL FORNO

» PARMIGIANA TRADIZIONALE
» PARMIGIANA TRADIZIONALE

« CANNELLONI
« CANNELLONI

« LASAGNA DI CARNE TRADIZIONALE
« TRADITIONAL MEAT LASAGNE

AL FORNO

» POLLO ALLA CACCIATORA
« POLLASTRE ALLA CACCIATORA

PIZZAS CLASSICHE

» SALINA DI MARE
« SALINA DI MARE

+ IL POMO D'ORO
- IL POMO D'ORO

» MARGHERITA
« MARGHERITA

- PROSCIUTTO COTTO
- PROSCIUTTO COTTO

« AMATRICIANA
« AMATRICIANA

« TONNO
- TONNO

« TUTTI FORMAGGI
» TUTTI FORMAGGI

« CARBONARA TRADIZIONALE
« CARBONARA TRADIZIONALE

- PESTO E MORTADELLA DI BOLOGNA
- PESTO E MORTADELLA DI BOLOGNA

Cacahuetes
Peanuts
Soja - Soya
Lacteos
Milk and derivates
Frutos Secos
Tree nuts
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Independientemente de los alérgenos propios, nuestros platos pueden contener trazas de cualquier otro alérgeno debido a los procesos de elaboracion. Este establecimiento garantiza que

los productos de la pesca destinados a consumo en crudo o semicrudo han sido sometidos a congelacion previa a -20 °C durante al menos 24 horas, conforme a la legislacion vigente.
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Alérgenos
Allergens

DiTALY

PIZZAS DEFRMA / SIGNATURE

« AL RAGL:J NAPOLITANO
« AL RAGU NAPOLITANO

- TORREZNO DE SORIA CON HUEVO POCHE
« TORREZNO DE SORIA WITH POACHED EGG

« TARTUFATA PIACENTINA
« TARTUFATA PIACENTINA

« STRACCIATELLA DI BURRATA Y SPECK
« STRACCIATELLA DI BURRATA AND SPECK

- IL FUOCO DEL VESUVIO
« IL FUOCO DEL VESUVIO

« RUSTICA AL FORMAGGIO DI CAPRA
« RUSTICA AL FORMAGGIO DI CAPRA

« BIANCA TARTUFATTA TOSCANA
« BIANCA TARTUFATTA TOSCANA

CALZONE

« CALZONE TRADIZIONALE
« CALZONE TRADIZIONALE

« CALZONE INFERNO
« CALZONE INFERNO

FOCACCIAS

« FOCACCIA UMBERTO D.
« FOCACCIA UMBERTO D.

- FOCACCIA NOVECENTO
+ FOCACCIA NOVECENTO

« FOCACCIA LA GRANDE BELLEZA
- FOCACCIA LA GRANDE BELLEZA

- FOCACCIA CINEMA PARADISO
« FOCACCIA CINEMA PARADISO

- FOCACCIA DOLCE VITA
- FOCACCIA DOLCE VITA

- FOCACCIA LA STRADA
« FOCACCIA LA STRADA

Huevos - Eggs
Pescados - Fish
Cacahuetes
Peanuts
Soja - Soya
Lacteos
Milk and derivates
Frutos Secos
Tree nuts
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Independientemente de los alérgenos propios, nuestros platos pueden contener trazas de cualquier otro alérgeno debido a los procesos de elaboracion. Este establecimiento garantiza que

los productos de la pesca destinados a consumo en crudo o semicrudo han sido sometidos a congelacion previa a -20 °C durante al menos 24 horas, conforme a la legislacion vigente.
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Alérgenos
Allergens

DiTALY

DOLCE

Huevos - Eggs
Pescados - Fish
Cacahuetes
Peanuts
Soja - Soya
Lacteos
Milk and derivates
Frutos Secos
Tree nuts
Apio - Celery
Moluscos
Molluscs
Altramuces
Lupin
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Mostaza - Mustard

Sésamo - Sesame
Sulfitos - Sulphites

- CAFFE AFFOGATO Trigo

- CAFFE AFFOGATO Blat

« TORTA AL CIOCCOLATO FONDENTE Trigo

» TORTA AL CIOCCOLATO FONDENTE Blat

- TORTA DI FORMAGGIO Trigo

- TORTA DI FORMAGGIO Blat

- TIRAMISU DI PISTACCHIO Trigo Pistacho
- TIRAMISU DI PISTACCHIO Blat Festuc
» GELATO AL CIOCCOLATO Trigo

» GELATO AL CIOCCOLATO Blat

» GELATO AL SORBETTO DI LIMONE

» GELATO AL SORBETTO DI LIMONE

» NOSTRA TORRIJA DI PANETTONE Trigo

« NOSTRA TORRIJA DI PANETTONE Blat

APERITIVI & COCKTAIL

« VINOJITO BIANCO
« VINOJITO BIANCO

o

- VERMUT ROSSO
- VERMUT ROSSO

- BERGAMOTTO ROSE
- BERGAMOTTO ROSE

« SANGRIA DI PROSSECCO
- SANGRIA DI PROSSECCO

- ROSSO DIVERSO
« ROSSO DIVERSO
« APEROL SPRITZ
« APEROL SPRITZ

- NEGRONI BIANCO
« TUTTI FORMAGGI

« AMERICANO
- AMERICANO

+ GARIBALDI
« GARIBALDI

» COLLINS ITALIANO
« COLLINS ITALIANO

« ESPRESSO MARTINI
« ESPRESSO MARTINI

» VIRGIN SPRITZ (0,0)
 VIRGIN SPRITZ (0,0)

+ VIRGIN PINK (0,0)
+ VIRGIN PINK (0,0)

00 0000000006

Independientemente de los alérgenos propios, nuestros platos pueden contener trazas de cualquier otro alérgeno debido a los procesos de elaboracion. Este establecimiento garantiza que

los productos de la pesca destinados a consumo en crudo o semicrudo han sido sometidos a congelacion previa a -20 °C durante al menos 24 horas, conforme a la legislacion vigente.
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